WYDARZENIA

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci po raz pierwszy wzigt udziat
w ogdlnopolskim festiwalu Noc Innowacji. W tym roku odbyta sie jego trze-

cia edycja.

Noc petna wrazen

Pracownicy i studenciWydziatu
odpowiadali na pytania zwiaza-
ne z biotechnologia, zywnoscia,
ochrong $rodowiska i kosmety-
kami, czyniac to w sposob przy-
stepny i zrozumiaty. Wydarzenie
pod hastem BioTechnolnnowacje
odbyto sie w sobotnie popotudnie
i wieczér, przyciagajac szeroka
widownie, od dzieci po senioréw.
Wykfady i warsztaty przygotowali
m.in. studenci i opiekunowie kot
naukowych: FERMENT, Kollaps
oraz Biomass.

Biotechnologia i zywnos¢

Na wykfadach méwiono m.in.
czym s hydrokoloidy i czy s3 one
bezpieczne dla naszego zdrowia,
co to jest akrylamid, dlaczego
powstaje w zywnosci i jak obnizy¢
jego zawarto$¢. Méwiono o no-
wych trendach i mozliwosciach
przedtuzania trwatosci produktow
spozywczych bez stosowania
niebezpiecznych dla zdrowia
konserwantow. Byt tez ciekawy
wykfad o miesie uzyskanym w wa-
runkach in vitro dzieki hodowli
komorkowej.

Ochrona srodowiska

Czy biopaliwa to energia przy-
sztosci? Méwiono o tym na wykta-
dach, a na warsztatach pokazano
jak z resztek owocowo-warzyw-
nych oraz z odpaddéw zielonych
jak np. trawa z ogrédka mozna
wyprodukowac biogaz.

Kosmos

Podczas Nocy Innowacji nie
zabrakto tematéw zwigzanych
zkosmosem, w ktorym Wydziat tez
znajduje swoje obszary badawcze.

Mozna byto dowiedzie¢ sie czy
jest szansa, aby w prébkach gleby
z Marsa znalez¢ mikroorganizmy,
czy da sie uprawiac rosliny poza
nasza planeta i czy mozna w tym
celu wykorzysta¢ na przyktad
marsjanska glebe. Przedstawi-
cielka jednego z kot naukowych
opowiadata o organizmach eks-
tremofilnych, w tym niesporcza-
kach - mikroskopijnej wielkosci
zwierzetach, ktore potrafig prze-
zy¢ w przestrzeni kosmiczne;j.
Uczestnicy warsztatéw uczyli sie
jak przygotowac diete dla osoby
mieszkajacej w stacji kosmicznej,
a takze jak pozyskac¢ nowoczesng
zywno$¢ wysokobiatkowa dla
astronauty.

Kosmetyki

Wydziattworzy innowacje takze
w branzy kosmetycznej. Pokazano,
jak oceni¢ stan zdrowia skory,
wykorzystujac nowoczesne urza-
dzenia, ktére mozna podtaczy¢
do komputera. Zaprezentowano
metode wytwarzania cienia do
powiek, zawierajagcego w swoim
sktadzie surowce pochodzenia
naturalnego oraz pigmenty mi-
neralne, co wpisuje sie w aktualny
trend naturalnych kosmetykoéw.

Projekty studenckie
Studenci Wydziatu od kilku lat
korzystaja z nowoczesnych tech-
nik nauczania jak Problem Based
Learning, przygotowujac ciekawe
projekty i rozwigzania. Tym razem
po raz pierwszy mogli przedstawic
rezultaty swoich prac szerokiemu
gronu odbiorcdw. Studenci spraw-
dzali czy skdrka pomarariczy moze
by¢ uzywana jako alternatywne

zrodfo energii w ubogich krajach
Ameryki Potudniowej. Wyjasniali
jak efektywnie zagospodarowac
pestki z wisni, bedace odpadem
przemystu spozywczego. Opty-
malizowali warunki procesu bio-
chemicznego, aby powstat tylko
jeden produkt, ktéry mogtby by¢
wykorzystany do etapéw klonowa-
nia. Na bazie celulozy bakteryjnej
i proszku jabtkowego pokazywali
jak wytworzy¢ bioskére ,Applea-
ther’, ktéra moze by¢ potencjal-
nym zrédtem pozyskiwania wy-
trzymatego materiatu podczas
podboju kosmosu.

Online i w laboratorium

Rozwdj pandemii sprawit, ze
wykfady i warsztaty byty w znacz-
nej mierze realizowane zdalnie.
Tylko niektére odbyty sie w kon-
takcie bezposrednim. Uczniowie
w wieku 7-15 lat, odwiedzajac
Instytut Technologii Fermentacji
i Mikrobiologii mogli dowiedzie¢
sie, czy DNA wystepuje w kiwii czy
mozna je zobaczy¢,gotym okiem”.
Samodzielnie przygotowywali
z roslinnych substytutow mleka
nowoczesne napoje o wiasciwo-
$ciach prozdrowotnych. Poznali
co to jest kombucha i kefir wodny.

Wyktady i warsztaty odbywaty
sie synchronicznie, dzieki czemu
kazdy mogt znalez¢ interesujacy
go temat. tacznie odbyto sie 10
wykfaddw i 8 warsztatéw. Organi-
zatorom i prowadzacym serdecz-
nie dziekujemy za zaangazowanie
i wspbtprace.
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