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Dla dobra konsumentow

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci rozwija wspotprace z przedsiebior-
cami, ktéra przyczynia sie do transferu i komercjalizacji technologii z uczelni

do biznesu.

Nowym partnerem Wydziatu
zostafa firma Prokonsument sp.
z0.0.Umowe o wspdtpracy zawar-
ly Instytuty Technologii Fermenta-
¢ji i Mikrobiologii oraz Technologii
i Analizy Zywnosci.

Zwiazana z branza spozywczg
Spotka Prokonsument jest whasci-
cielem profesjonalnego portalu
informacyjnego FoodFakty.pl,
ktérego ambicja jest, aby by¢
najwieksza i najefektywniejsza
platforma wymiany informacji dla
menedzeréw tej branzy w Polsce
i regionie.

Gosciem Wydziatu byt Janusz
Olejnik, prezes Zarzadu Prokon-
sument sp. z 0.0. W rozmowach
szczegdlng uwage poswiecono
zagadnieniom zwigzanym z bezpie-
czenstwem zywnosci. Dostarczanie
wiedzy na ten temat jest strategicz-
nym dziataniem firmy, podobnie jak
komunikowanie tematow zwigza-
nych z najnowszymitechnologiami
i metodami badawczymi prowa-
dzonymi na swiecie czy zmianami
w przepisach prawnych.
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INSTYTUT

Firma, wspierajac rozwdj jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci, jest
dla kadry menedzerskiej z branzy
spozywczej obszernym Zrédtem
wiedzy na temat najwazniejszych
trenddw rynkowych i badawczych.
Przyczynia sie tym samym do
wprowadzanie innowacyjnych
rozwigzan na rynek spozywczy.

Umowe podpisali: dyrektor
Instytutu Technologii i Analizy
Zywnosci prof. Grazyna Budryn,
dyrektor Instytutu Technologii
Fermentacji i Mikrobiologii dr
hab. inz. Agnieszka Nowak, prof.
PL i prezes spotki Prokonsument
Janusz Olejnik.

Wspétpraca dotyczy¢ bedzie
tworzenia wspdlnych programéw
szkoleniowych dla branzy spozyw-
czej, a takze wymiany informagji
naukowych z zakresu bezpieczen-
stwa i jakosci zywnosci.

Dzieki objeciu przez oba insty-
tuty pozycji Partnera Instytucjo-
nalnego mozliwe bedzie réwniez
zaangazowanie studentéw i dok-
torantéw Wydziatu Biotechnologii

iNauk o Zywnosci w projekty reali-
zowane przez firme. Zamieszczane
na portalu FoodFakty informacje
na temat badan prowadzonych
na Wydziale beda mogty szybko
dotrze¢ do otoczenia gospodar-
czego.

Juz w marcu Instytut Techno-
logii Fermentacji i Mikrobiologii
wezmie udziat jako partner na-
ukowy w organizowanym przez
FoodFakty.pl eForum. Tym razem
hastem Forum jest,Mikrobiologia
zywnosci - Listeria, Salmonella
i inne zagrozenia mikrobiolo-
giczne”. To cykliczne wydarzenie
budzi ogromne zainteresowanie.
W 2021 zarejestrowato sie na nie
blisko 10 tysiecy uczestnikow. Byli
to gtéwnie menedzerowie z bran-
7y spozywczej, opakowaniowej
i przedstawiciele dostawcow dla
branzy. Na pojedyncze wydarze-
nia na ogot rejestruje sie ponad
300 oséb.
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